POURCENTAGES

HELLO, JE SUIS 2222 ET ON PEUT FAIRE
POURCENTAGE _ QU’EST-GE QUE C’EST ? 400%: EHEHERE
\ _ UNE SOMME D'ARGENT

JE SUIS UNE MANIERE

D'ECRIRE LES NOMBRES  PAR EXEMPLE POUR = &
, SOUVENT UTILISEE POUR ~ UNE "OI:”“T'”“: 2sx=
J K METTRE EN EVIDENCE ' 2222
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JE SUIS UTILE POUR |~ D'AUTRES CHOSES |
DETERMINER
DES PROPORTIONS

COMMENT CA MARGHE 7

ON ATTRIBUE A CE GATEAU
LA VALEUR DE 100
(COMME S'IL Y AVAIT 100 PARTS)

DECOUPONS MAINTENANT
CE GATEAU EN QUATRE
ET PRELEVONS UNE PART

S| LE GATEAU ENTIER VAUT 100, CETTE PART VAUT 25.
DONC 1/4 = 25%

9 s
0.25 - 25%

FRACTION ECRITURE DECIMALE POURCENTAGE ADELE'
M A N

JE M'APPELLE ADELE
ET JE SUIS CHEFFE-PATISSIERE.

ENTRE LES ORDRES DE GRANDEUR,
LES RECETTES, LA TEMPERATURE DU FOUR,
LE TEMPS DE CUISSON PAR RAPPORT
A UNE MASSE, LES VOLUMES, JE JONGLE
AVEC LES CHIFFRES TOUT LE TEMPS !

LES MATHS ?
J'Al UN CARNET REMPLI DE CALCULS
QUE J'UTILISE TOUS LES JOURS !
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AVEG DU BEURRE DEDANS !

® MA FORMATION e

CAP PATISSIER + BAC PRO PATISSERIE

DE LA MEILLEURE BRIOCHE DE FRANCE. + STAGES ET FORMATIONS SPECIALISEES
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JE DOIS REPRODUIRE MES 2 RECETTES
EN ADAPTANT LES QUANTITES
POUR FAIRE GOUTER A MES AMIS
) AFIN DE SELECTIONNER LA MEILLEURE

10 (2ke) = 0.2Ke
190
IL FAUDRA 0,2KG SOIT 200G DE BEURRE

DANS MA POUR CETTE RECETTE

PREMIERE RECETTE,
LE BEURRE REPRESENTE 10% /
DU POIDS DE LA FARINE. DANS MA DEUXIEME RECETTE,
LE BEURRE REPRESENTE 15% TOUS CES CALCULS
P DU POIDS DE LA FARINE POUR CONCLURE QU'AVEC
] | PLUS DU BEURRE
”’ _ C'EST MEILLEUR |
oA IS COMBIEN DE BEURRE /
15% DOIS-JE METTRE ? _ \\ //
s oy ~ 15y (2Ke) = 0,3Ke
100
ET POUR CELLE-C,
IL FAUDRA 300G DE BEURRE

VU LE NOMBRE D'INVITES, IL ME FAUDRA 2KG DE FARINE
POUR CHACUNE DES RECETTES.
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